
Pica- Pica

Fuet de Vic

Amanida de Taronja amb vinagreta de Cítrics

Ensalada de Naranja con vinagreta de Cítricos

Musclos Thai

MejillonesThai

Bunyols de Bacallà Casolans

Buñuelos de Bacalao de la Casa

Calamarcets a la Andalusa de Pebrots del Padron

Calamarcitos a la Andaluza con Pimientos del Padrón

Segons a Triar

Paella Parellada amb Gamba, Sèpia i Carxofes

                            Paella Parellada de Marisco, Sepia y Alcachofas                             

ó

Llom Baix de Vedella amb Patata al Caliu

Lomo Bajo de Ternera con Patata asadas

ó

Suprema de Llobarro a la brasa, Moniato y Verdures

Suprema de lubina a la brasa, Boniato y Verduras

                                                              

                                                        Postres Casolanes

Crema Llimona amb Crumble i Merenga

Begudes

Aigües Minerals,

Vi blanc, L’Hectàrea, Xarel·lo jove, Rossell Mir, DO Catalunya

Preu 49,50€ (iva inclòs)

Restaurant Mare Nostrum

Informació sobre els al·lèrgens disponible / información sobre los alérgenos disponible

Opcions Vegetarianes 

Mediterrani

mín 10 persones



Copa de Cava de benvinguda

Pica- Pica

Fuet de Vic

Amanida de Xató

Ensalada Xató

Rusa amb Ventresca de Tonyina

 Rusa con Ventresca de Atún

Alberginies arrebossades amb un toc de mel 

Berenjenas rebozadas con un toque de miel

Croquetes de Gamba / Croquetas de Gamba

Petits Calamars fregits a l’andalusa amb pebrots del Padrón

Calamares Fritos a la Andaluza con Pimientos del Padrón

Rossejat de Fideus amb Escamarlans i Sèpia 

Fideuà con Cigalas y Sepia

                               

Postres Casolanes del dia

Begudes

Aigües Minerals

Vi blanc

Preu 40,50€ (iva inclòs)

Restaurant Mare Nostrum

Informació sobre els al·lèrgens disponible / información sobre los alérgenos disponible

Opcions Vegetarianes 

Menú Pica Pica temporada

mín 10 persones



Restaurant Mare Nostrum

Informació sobre els al·lèrgens disponible / información sobre los alérgenos disponible

Opcions Vegetarianes 

Menú del Dia

De dilluns a Divendres migdia,

no festius d’octubre a juny

Entrants a Escollir

Croquetes de Galta de Porc amb Ceps /Croquetas de Careta de Cerdo 

 Porc Cheek Croquettes with Boletus

Amanida Pagesa /Ensalada Payesa/ Seasonal Country- Style Salad

Musclos al Vi Blanc /Mejillones al Vino Blanco /Mussels in White sauce

Russa amb Ventresca de Tonyina/ Ensaladilla Rusa con Ventresca de Atún

Russian Potatoe Salad with Tuna Belly

 

Segon a escollir/ Segundo a escoger/ Main Course to choose

Albergínia farcida de Marisc / Berenjena rellena de Marisco 

Eggplant Stuffed with Seafood

Arròs melós de Pollastre de Corral i Espinacs (min 2 p)/ Arroz meloso de Pollo de Corral y

Espinacas / Creamy Rice with Free-Range Chicken and Spinach 

Suprema de Llobarro amb Verdures /Suprema de Lubina con Verduras

 Sea Bass Fillet with Vegetables

Peus de Porc amb Castanyes / Pies de Cerdo con Castañas / Pig’s Trotters with Chestnuts

 

Postres / Postres / Desserts

Pastisseria del dia / Pastelería del día / Pastry of the Day

 Begudes / Bebidas / Drinks

Aigües Minerals / Aguas Minerales/ Mineral Waters

Vi blanc jove, / Vino blanco joven /Young White Wine, 

Preu 33€


